PROGRAMAGCAO DO 3° SEMINARIO DE RESPONSABILIDADE
SOCIO AMBIENTAL DA PANIFICACAO E CONFEITARIA
BRASILEIRA

Periodo: 22 a 24 de maio de 2018
Local: Centro Sebrae de Sustentabilidade e Sebrae MT (Cuiaba/MT)
Horario: 08h00 as 18h00

1° DIA (22.05) - 14:00 as 18:00

Realizado no auditorio CSS

ABERTURA OFICIAL (SEBRAE E ABIP)
- Jose Batista de Oliveira (Presidente da ABIP) e ou representante
- José Guilherme B. Ribeiro (Diretor-Superintendente do Sebrae-MT)

14h00 - 14h10

NIVELAMENTO DOS TRABALHOS (ABIP)
14h10 - 14h30 Giovani Mendonca
- Apresentagédo dos objetivos, contelidos e programagéo do Seminario

DINAMICA DE INTEGRA(}AO (ABIP) Giovani Mendonga
14h30 - 15h00 - Apresentagdo dos participantes

- Dinédmica de integragéo

15h00 - 16h30 VISITA AO ESPACO INTERATIVO DO CENTRO SEBRAE DE

SUSTENTABILIDADE (CSS)
Técnicos do SEBRAE

16h30 - 16h45 COFFEE BREAK

16h45 - 17h20 APRESENTA(}AO DE DADOS DO SETOR BRASILEIRO DE
PANIFICACAO (ABIP) Giovani Mendonga

- Produtos e projetos do 1° e 2° Seminério de Responsabilidade Sécio Ambiental
- Nivelamento de informagdes, dados e tendéncias do setor de panificagdo

A SOBRE SUSTENTABILIDADE NOS NEGOCIOS (CSS)
17h20 - 18h00 Técnico e ou consultor do SEBRAE

- Apresentagdo das Dimensées da Sustentabilidade
- Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel (ODS) — Agenda 2030

2° DIA (23.05) - 08:00 as 18:00

Realizado no auditério Sebrae MT
NIVELAMENTO DO DIA ANTERIOR (ABIP)
08h00 - 08h30 Giovani Mendonca e Técnicos do Sebrae
- Consolidagdo dos principais pontos abordados no dia anterior




08h30 - 09h10

APRESENTAGAO DO ESTUDO feito pela ]
ABIP e INSTITUTO TECNOLOGICO DE PANIFICAGAO E CONFEITARIA

(ITPC)
Consultora ARIANE

- Boas praticas de Sustentabilidade na Padaria

09h10 - 10h00

APRESENTAGAO DE PRATICAS SUSTENTAVEIS NO SETOR DE

PANIFICAGAO
Consultora ARIANE

- Uso eficiente de dgua e energia, gerenciamento de residuos sélidos, uso de energias
alternativas e desperdicios de alimentos

10h00 - 10:20

COFFEE BREAK

10h20 - 11:00

LOGISTICA REVERSA (Sugestio ABRELPE)

- Conceitos, acordos setoriais em vigéncia e projegoes futuras

11h00 - 12h00

TRABALHO EM GRUPO (SEBRAE E ABIP)

- Analise das préticas apresentadas e convergéncia com os aprendizados do setor
Responder a perguntas:

- O que é essencial trabalhar no setor de panificagéo e confeitaria?

- Quais séo as agdes mais praticas a curto prazo em sua implantacéo e respostas?

12h00 - 13h30

ALMOCO (externo)

13h30 - 14h30

APRESENTAGAO DOS GRUPOS ( ABIP)

- 10 minutos para cada grupo apresentar a consolida¢do dos resultados analisados

14h30 - 16h00

DEFINIGAO DOS PROJETOS PROPOSTOS PARA O SETOR ( ABIP )

- Debate e discussdo para definigdo do (s) projeto (s) que serem construidos para o setor
de panificagdo, inclusive as formas de sua implantagéo.

Apresentacdo de uma metodologia pratica para construgéo do projeto a
ser definido, com foco em sua execug&o pratica. Técnico do SEBRAE

16h00 - 16h20

COFFEE BREAK

16h20 - 18h00

CONSTRUGAO DO PROJETO a ser implantado no setor de
panificacao com detalhamento de objetivo, agdes, cronograma de
implantacao.

3° DIA (24.05) - 08:00 as 16:00

Realizado no auditério Sebrae MT

08h00 - 08h20

NIVELAMENTO DOS PRINCIPAIS PONTOS TRABALHADOS NO DIA
ANTERIOR (ABIP)

08h20 - 10h30

Fechamento da CONSTRUGAO DO PROJETO a ser apresentado a

diretoria da ABIP. - Projeto com definicéo de cronograma de agées a curto/médio e
longo prazo

10h30 - 10H50

COFFEE BREAK

10h50 - 12h30

APRESENTAGAO DO PROJETO FINAL CONSOLIDADO (ABIP)
ULTIMA REVISAO POR PARTE DOS GRUPOS

12H30 - 14H00

ALMOGO (EXTERNO)




14h00 - 15H30

Avaliagao com sugestoes de adequagoes
Tutoria com cada grupo, sinalizando sobre viabilidade das a¢des propostas

Avaliacéo do (s) projeto (s) que melhor contemplem a realidade setorial

15h30 — 16h00

Avaliacao do evento




