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Capitulo 3 — Resumido
Caracteristicas externas: tamanho

O tamanho € uma caracteristica importante - influencia o consumidor no
momento da compra do péao.

O péo tipo francés de qualidade € um produto de forma arredondada, de
tamanho definido com 14 cm de comprimento e 7 cm de largura.

Um péo grande ou pequeno pode gerar reclamacdes e recusa da compra do péo
francés.

O tamanho do péo tipo francés esta relacionado:

e com a quantidade de gas produzida durante a fermentacdo e
forneamento;
e com a formacao da rede de gluten;

e (qualidade e quantidade dos ingredientes da massa.
Uma forma simples de avaliar o tamanho do pao tipo francés é utilizar um

gabarito com as medidas de 14 cm por 7 cm. Colocar o péo dentro do gabarito.
Se estiver no padrao, o pao deve ‘encaixar’ dentro desse gabarito.

14 cm

7 cm

Fonte: ABIP
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E importante na padaria ter a norma técnica da ABNT 16170:2013 como uma
referéncia, pois a norma ajudara a fazer o diagnéstico da qualidade do seu péo
tipo francés. E uma ferramenta fundamental para a qualidade do p&o tipo francés

e deve estar a méo do panificador e padeiro.
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